
Ö r t s t e k t  k y c k l i n g l å r f i l é ,
 k r ä m i g  r i s o n i ,  g r e m o l a t a ,  b a k a d  t o m a t ,

r i v e n  p a r m e s a n o s t
1 4 9 k r   

Linsragu med tomat, vitt vin & vitlök,
 bakad sommarkål, friterad ostronskivling,

 creme på provenscalska örter
 149:-

Citronrimmad bakad sejrygg “Grenoble” 
rödbetor, kapris, brynt smör,

 kokt potatis , citron 
  189:-

D E S S E R T F R E D A G !
R ö d v i n s b r ä s s e r a d  h ö g r e v  “ B o e u f

B o u r g u i g n o n ” ,  s m å l ö k ,  c h a m p i n j o n ,  
r ö k t  s i d f l ä s k ,  p o t a t i s p u r é

1 4 9 k r
 

H e l s t e k t  f l ä s k y t t e r f i l é ,  k a n t a r e l l s å s ,
ö r t p o t a t i s ,  r å r ö r d a  v i n b ä r ,  b r o c c o l i

1 4 9 k r

TORSDAG

ONSDAG

FREDAG

Romansallad, bacon, parmesan, krutonger 
friterad kyckling eller räkor    

175:-
 

VECKANS F ISK

VECKANS GRÖNA

TISDAG

LUNCH VECKA 36  

MÅNDAG

S a m t l i g a  r ä t t e r  g å r  a t t  f å  s o m  t a k e  a w a y !
A l l e r g i e r  e l l e r  u r s p r u n g ,  f r å g a  p e r s o n a l e n !

ink sallad, bröd, vatten, kaffe & kaka
serveras mellan 11.00-14.00

 CAESARSALLAD K l a s s i s k  W a l l e n b e r g a r e  p å  k a l v ,
p o t a t i s p u r é ,  b r y n t  s m ö r ,  r å r ö r d a  l i n g o n ,

s a u t e r a d e  ä r t o r
1 4 9 k r

 

OKONOMIYAKI
( JAPANSK KÅLPANNKAKA)  

Tonkatsusås, citrongräsmajjo, salladslök, chili,
lime, koriander, sesam

friterad kyckling, räkor eller vego
175:-

 
RAMEN

(JAPANSK NUDELSOPPA)

ÅTERKOMMER I HÖST!

 

O s t  &  s k i n k f y l l d  s c h n i t z e l ,  r o s t a d  p o t a t i s ,
r ö d v i n s s å s ,  s a u t e r a d e  ä r t o r ,

c i t r o n / p e r s i l j e s m ö r
1 4 9 k r  

 

LÖRDAGS LUNCH MED DESSERT
Nattbakad ryggbiff 56°, 

grönpepparsås, ugnsbakad klyftpotatis,
parmesanrostad blomkål 

189kr


	LUNCH VECKA 36
	ink sallad, bröd, vatten, kaffe & kaka
	serveras mellan 11.00-14.00
	VECKANS GRÖNA
	Linsragu med tomat, vitt vin & vitlök,
	bakad sommarkål, friterad ostronskivling,
	creme på provenscalska örter
	149:-

	MÅNDAG
	Helstekt fläskytterfilé, kantarellsås, örtpotatis, rårörda vinbär, broccoli
	149kr

	TISDAG
	VECKANS FISK
	Citronrimmad bakad sejrygg “Grenoble”
	rödbetor, kapris, brynt smör,
	kokt potatis , citron
	189:-
	Örtstekt kycklinglårfilé,
	krämig risoni, gremolata, bakad tomat, riven parmesanost
	149kr

	ONSDAG
	CAESARSALLAD
	Klassisk Wallenbergare på kalv, potatispuré, brynt smör, rårörda lingon, sauterade ärtor
	149kr
	Romansallad, bacon, parmesan, krutonger
	friterad kyckling eller räkor
	175:-

	TORSDAG
	Ost & skinkfylld schnitzel, rostad potatis, rödvinssås, sauterade ärtor, citron/persiljesmör
	149kr

	OKONOMIYAKI (JAPANSK KÅLPANNKAKA)
	Tonkatsusås, citrongräsmajjo, salladslök, chili, lime, koriander, sesam
	friterad kyckling, räkor eller vego
	175:-

	FREDAG
	DESSERTFREDAG!
	Rödvinsbrässerad högrev “Boeuf Bourguignon”, smålök, champinjon,
	rökt sidfläsk, potatispuré
	149kr


	RAMEN
	(JAPANSK NUDELSOPPA)
	LÖRDAGS LUNCH MED DESSERT
	ÅTERKOMMER I HÖST!
	Nattbakad ryggbiff 56°,
	grönpepparsås, ugnsbakad klyftpotatis, parmesanrostad blomkål
	189kr




